Domaine ~Justin Cirardin

Chassagne-Monirachet 1¢r Cru Clos $t. Jean

Zona: Chassagne-Montrachet - Bourgogne Cote de Beaune
Vitigno: 100% Pinot Noir
Terreno: Argillo-calcareo
Eta vigna: 25 anni
Vendemmia: Manuale
Vinificazione: Acciaio e rovere
Affinamento: malolattica in barrique (50% nuove) per 24 mesi
Gradazione alcolica: 13°
Temperatura di servizio: 16-17°
Solfiti totali: 50 mg/I

Dal 1570 la famiglia Girardin coltiva le sue vigne e produce i propri
vini a Santenay. Nel 1982, Vincent Girardin ha diviso I'azienda in 4
piUu piccole che ha lasciato in ereditd a ciascuno dei suoi 4 figli.
Oggi Justin Girardin, 26 anni, gestisce e segue a 360° I'azienda
ereditata dal padre, Jacques, figlio di Vincent, in agricoltura
ragionata, nel rispetto della natura e di un prodotfto accurato e
sano.

Vino ricco, potente e ben costruito, di un bel colore rosso rubino.
Al naso offre spiccati aromi profondi di frutti rossi € neri e note
speziate. Al palato ha corpo potente con lievi tannini eleganti.
Benché giovane, € gid pronto, puo essere conservato in cantina
fino a 7/9 anni e con gli anni svelera i suoi aromi terziari.

Abbinamenti

Adatto con piatti a base di agnello, anatra, pasta al ragu,
lasagne, risotti, selvaggina o formaggi stagionati.
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